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PLAN DE ÎNVĂŢĂMÂNT 
Liceu tehnologic – ruta progresivă 

clasa a XII-a 
Aria curriculară Tehnologii 

Calificarea: Tehnician în gastronomie 
Cultură de specialitate şi pregătire practică săptămânală     330 ore 
Modulul I: Total ore/an 66

din care:laborator tehnologic 33Marketingul afacerii 

                  instruire prăactic 

Modulul II:  Total ore/an 66
din care:laborator tehnologic 33Planificarea operaţională  

                  instruire practică 

Modulul III:  Total ore/an 66
din care:   laborator tehnologic 33Organizarea resurselor umane 

                 instruire practică 

Modulul IV:  Total ore/an 132
din care:   laborator tehnologic 66Organizarea producţiei culinare 

                 instruire practică 33

Total ore/an: 10 ore/săptămână x 33 săptămâni = 330 ore 
Stagii de pregătire practică         120 ore 
Modulul V:  Total ore/an 30

din care:   laborator tehnologic Igiena, securitatea muncii şi protecţia mediului 

                 instruire practică 30

Modulul VI:  Total ore/an 60
din care:   laborator tehnologic 30Bucătăria naţională şi internaţională 

                  instruire practică 30

Modulul VII:  Total ore/an 30
Protecţia consumatorului  din care:  laborator tehnologic 30

Total ore/an: 30 ore/săptămână x 4 săptămâni/an = 120 ore 
Curriculum în dezvoltare locală        66 ore 

Modulul VIII:  Total ore/an 33

din care:    laborator tehnologic 17Amenajarea spaţiilor de producţie culinară şi 
de patiserie cofetărie                   instruire practică 16

Modulul IX:  Total ore/an 33
din care:       laborator tehnologic 16Calitatea şi siguranţa mediului de muncă 

                  instruire practică 17

Total ore/an: 2 ore/săptămână x 33 săptămâni = 66 ore                      TOTAL 516 ore/an 


