Anexa 3 la OMECI nr. 3423 / 18.03.2009
PLAN DE INVATAMANT
Liceu tehnologic — ruta progresiva
clasa a XII-a
Aria curriculara Tehnologii
Calificarea: Tehnician in gastronomie

Cultura de specialitate si pregitire practica siptamanala 330 ore
Modulul I: Total ore/an 66
Marketingul afacerii din care:laborator tehnologic 33

instruire praactic
Modulul II: Total ore/an 66
Planificarea operationala din care:laborator tehnologic 33
instruire practica
Modulul III: Total ore/an 66
Organizarea resurselor umane din care: laborator tehnologic 33

instruire practica

Modulul IV: Total ore/an 132
Organizarea productiei culinare din care: laborator tehnologic 66
instruire practica 33
Total ore/an: 10 ore/saptamana x 33 saptamani = 330 ore
Stagii de pregatire practica 120 ore
Modulul V: Total ore/an 30
Igiena, securitatea muncii §i protectia mediului din care: laborator tehnologic
instruire practica 30
Modulul VI: Total ore/an 60
Bucataria nationala si internationala din care: laborator tehnologic 30
instruire practica 30
Modulul VII: Total ore/an 30
Protectia consumatorului din care: laborator tehnologic 30
Total ore/an: 30 ore/saptamana x 4 saptamani/an = 120 ore
Curriculum in dezvoltare locala 66 ore
Modulul VIII: Total ore/an 33
Amenajarea spatiilor de productie culinara si din care: laborator tehnologic 17
de patiserie cofetdrie instruire practici 16
Modulul IX: Total ore/an 33
Calitatea si siguranta mediului de munca din care: laborator tehnologic 16
instruire practica 17
Total ore/an: 2 ore/saptamana x 33 saptamani = 66 ore TOTAL 516 ore/an



