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Domeniul: Turism si alimentatie
Y

BUCATAR

DESCRIEREA CALIFICARII: .

Calificarea se adreseaza tinerilor care vor sa lucreze in domeniul aIimer:ta'giei
publice, in restaurante, cafenele, terase, pizzerii, pub-uri, unitati de tip catering, pe
nave de croaziera, in unitati de alimentatie publica din tarile UE.

Bucatarul este cel care intocmeste liste de meniu, verifica marcarea,

etichetarea si ambalarea produselor, verifica materiile prime folosite in alimentatie,
efectueaza operatii tehnologice de obtinere a preparatelor culinare si de patiserie-
cofetarie, efectueaza montarea si decorarea preparatelor culinare si de patiserie-
cofetarie in vederea servirii catre clienti.
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CE AVANTAJE VEI AVEA ALEGAND ACEASTA CALIFICARE? @j =

v Dobandirea cunostintelor vaste in
domeniul culinar;

v Efectuarea stagiului de practica in cele
mai bune restaurante din Bacau, cu cei
mai buni specialisti: SC MANSION
RESTAURANT SRL, SC PARCUL ‘
TRANDAFIRILOR SA, SC DECEBAL SA, SC
GRUP PASAJ SRL; VALHALLA INVEST SRL
etc.

v Pregatire si consiliere in gasirea unui loc de munca.

CE POTI FACE DUPA TERMINAREA LICEULUI? ;_;

v Absolvirea scolii profesionale si reusita la examenul final se concretizeaza
printr-un CERTIFICAT DE CALIFICARE nivel Ill, insotit de suplimentul descriptiv
al competentelor dobandite, cu recunoastere la nivel national si european;

v’ Continuarea studiilor in invidtdmantul liceal, in urma caruia obtii certificat de
calificare de nivel IV, cu drept de sustinere a examenului de bacalaureat.
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